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Getranke & Speisen







Heifle Getranke

Glas Ostfriesentee
Glas Sanddorntee
Glas frischer Minztee
Heife Zitrone, frisch
Zitrone Ingwer, frisch
Friichtetee
Roibostee

Roibostee Vanille
Sanddorngrog

Grog mit Rum

Tee mit Rum
Glihwein

Kaffee Creme
ESpresso
doppelter Espresso
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macchiato
Kakao mit Sahne

Kakao mit Baileys

Kakao mit Rum
Kaffee mit Baileys
Pharisaer

Irish Coffe

= Alkoholfreie Getranke S===—==u

.

Cola 1 03 4,50 €
Cola light 1,5.0,10 03 4,50€
Fanta s 03 4,50 €
Sprite 5 03 4,50 €
Spezi 0,3 4,50 €
Voslauer Wasser 0251 3,20 €
medium oder still

Voslauer Wasser 0,751 6,80 €
medium oder still

Wildpeach 02 3,80 €
Bitter Lemon 02 3,80 €
Ginger Ale 02 3,80 €
Tonic Water 02 3,80 €
Wildberry 02 3,80 €

J

~ Proviant Bio Limonade S=====g

.

Rhabarber 033 4,90 €
Ingwer Zitrone 0,33 4,90 €
Kirsche Granatapfel 033 4,90 €

)

= Fruchtsafte S
Apfelsaft 03 4,90 €
Orangensaft 03 4,90 €
Johannisheersaft 03 4,90 €
Kirschsaft 03 4,90 €
als Schorle 03 4,50 €

%




Fass- & Flaschenbiere

Krombacher
Krombacher
Rolinck

Rolinck
Starnberger Hell
Starnberger Hell
Westfalisches Alt
Westfalisches Alt
Alkoholfrei
Malzbier

Hell, Dunkel, Alkoholfrei
Alster
Alster

03 4,50 €
0,51 5,90 €
0,3 4,50 €
05 5,90 €
0,3 4,50 €
05 5,90 €
03 4,50 €
0,51 5,90 €
0,33 4,90 €
033 4,90 €

Krombacher Weizenbier o5 6,50 €

03 4,50€
0,51 5,90 €

Aperitifs

Aperol Spritz
Sanddorn Spritz
Martini Secco

Martini Bianco/Rosso
Glas Prosecco

Sherry medium
Sherry trocken

Hugo

Black Hugo

Lillet Wildberry

Feine Brande

Prinz Himbeergeist
Prinz Williamsbirne
Prinz Alte Marille

Prinz Haselnuss

20 4,90 €
2¢ 4,90 €
2c 4,90 €
20 4,90 €

Sanddorn
Vodka
Tequila

Linie

Jubi
Malteser
Kruiden
Ouzo
Kiistenebel
Jagermeister
Averna
Ramazotti
Friesengeist
Grappa Barrique
43er

20 3,50 €
20 3,00 €
2¢ 3,90 €
20 3,90 €
20 3,90 €
2¢ 3,90 €
20 3,50 €
20 3,00 €
2¢ 3,90 €
20 3,50 €
20 3,00 €
2¢ 3,90 €
20 3,80 €
20 4,90 €
2¢ 3,90 €




= Gin

-
- 4¢l Deines Lieblingsgins plus Schuss
Cola, Tonic, Red Bull etc. -

Hendricks 40 8,90 €
Bombay IR IES
Tanqueray ac 1,50 €
Gin Mare 40 8,90 €

o 4

> Rum S
Havana Club 20 3,00 €
Barcadi 20 3,00 €
Pott 2c 3,0 €
43er 20 3,50 €

\_ 4

~ Whiskey S
Tullamore Dew 20 4,50 €
Johnnie Walker 20 4,50 €
Red Black Label

o 4

Longdrinks

Bacardi Cola
43er Maracuja
43er Milch
Havana Cola
Vodka Kirsch
Batida Kirsch
Vodka Energy
Flying Hirsch
Gin Tonic

a4 1,50 €
4 7,50 €
4 7,50 €
a4 1,50 €
4 7,50 €
4 7,50 €
1 8,50 €
4 7,50 €
4 7,50 €




Caipirinha 9,80 €

Pitd, Limettensaft, Rohrzucker

Mojito 11,40 €
Weier Rum, Soda, Rohrzucker,
Minze, Limettensaft

Pina Colada 11,90 €

Sahne, Ananassaft, Cocossirup, Rum

Cuba Libre 9,/10€

WeiBer Rum, Limettensaft, Cola

Daiquiri 8,90 €

Rum, Limettensaft, Zucker

Planters Punch 12,70 €

WeiRer Rum, Brauner Rum,
Grenadine, Ananassaft, Orangensaft

Tequila Sunrise 10,50 €

Tequila, Orangensaft, Grenadine

Espresso Martini 8,80 €

Espresso, Kaffeelikor, Zuckersirup, Vodka

Whiskey Sour 10,80 €

Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup

 koholfee Cocktals ————

I /{
lpanema 9,80€ | "
Ginger Ale, Rohrzucker, Limettensaft ’
Virgin Mojito 9,80€
Limettensaft , Sprite, Minze, Rohrzucker

. P,
Virgin Colada g9 | & ¥ .
Sahne, Ananassaft, Cocossirup
Schweppes Spezial N(IES
Ginger Ale, Grenadine, Rohrzucker,
Limettensaft
Fruit Punch 12,70 €
Grenadine, Ananassaft, Maracujasaft,
Kirschsaft




Vorspeisen

und flr den kleinen Hunger

- mit Baguette serviert -

Fetakase

aus dem Ofen .

mit Cherrytomaten, Zwiebeln,
Peperoni, Oliven und Knoblauch

9,80 €

Garnelen in
Knoblauch-Chilil -

mit Spitzpaprika und Krautern
angeschwenkt

9,80 €

Burrata auf
Rote-Bete-Carpaccio
mit Rucola, Granatapfelkernen
und Balsamico-Glace

14,70 €

9,90 €

Caprese Salat
mit Mozzarella, Tomatenscheiben
und Basilikumblattern

Muscheln in
Knoblauch-Sahne-Sauce .
mit Parmesanspanen

und roten Zwiebeln

9,90 €

Muscheln in Knoblauch-
Tomaten-Sauce .

o~ Marktfrische Salate

- mit Baguette serviert -

Kleiner gemischter Salat
mit Tomaten, Gurken,
roten Zwiebeln und Paprika

Grofer gemischter Salat
mit Granatapfelkernen,

Rote Bete, Paprika, Tomaten,
Gurken und roten Zwiebeln

Ceasar Salat

Romersalat mit Tomaten,
Parmesanspanen, Gurken und
- gebratenen Hahnchenstreifen

- gebratenen Garnelen

Chefsalat

mit Granatapfelkernen,

Rote Bete, Paprika, Tomaten,
Gurken und roten Zwiebeln,
dazu Rumpsteak-Streifen

6,80 €

15,710 €

17,80 €
19,70€

19,90 €

= Dressing, wahlweise

- Olivenol und Balsamico
- Ceasar Dressing .4
- American Dressing :.4

.
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Nudelgerichte

Hahnchenfilet
,Don Alfredo®
auf Penne-Nudeln in Krauter-
Sahnesauce mit Pilzen, Knoblauch,
Zwiebeln und Tomaten, garniert
mit Rucola und Parmesan

17,90 €

Spaghetti Don Pablo
Rotbarschfilet in Eihiille gebraten,
auf Tomaten-Spaghetti, garniert
mit Rucola und Parmesan

18,60 €

Spaghetti Garnelen
in Krauter-Olivenol angeschwenkt,
garniert mit Rucola und Parmesan

Ravioloni mit
Steinpilz-Fillung

in Tomaten-Sahnesauce,

garniert mit Rucola und Parmesan

Gemseragout
auf Spaghetti

garniert mit Rucola und Parmesan
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Fischgerichte

Matjesfilet

,Hausfrauen Art" s,

mit Gurken, Zwiebeln und Apfeln
in Sahnedip, dazu Salzkartoffeln

13,70 €

Matjesfilet ,Seebar” 13,70 €
mit Zwiebelringen, Butterbohnen

und Bratkartoffeln

Seelachsfilet
,Franzosischer Art"

natur gebraten, auf Butterbohnen,
mit Senfsauce und Bratkartoffeln

15,80 €

Paniertes Fischfilet
angerichtet auf Bratkartoffeln,
mit Salatgarnitur, dazu reichen
wir Remoulade

15,80 €

Duett von Seehecht

und Seelachs

natur gebraten auf Krabbensauce,
mit Nordseekrabben, Salatgarnitur
und Salzkartoffeln

18,90 €

Schollenfilet

in Eihiille gebraten

auf Lauchrahmgemiise,

dazu reichen wir Salzkartoffeln

17,80 €




Fleischgerichte

36 Seelachsfilet
,Cordon bleu® ;. 18,60 <€
gefiillt mit Rucherlachs und Kése,
angerichtet auf Bratkartoffeln, serviert
mit Salatgarnitur und Remoulade

Kabeljaufilet

,Florentiner Art* 18,90 €
natur gebraten, auf Rahmspinat,

dazu reichen wir Zitronen-

Kartoffelpliree

Kabeljaufilet ,Chefs Art“ 18,90 €
natur gebraten vom Grill, auf

Rote-Bete-Stifte und Burgundersauce,

dazu reichen wir Basmatireis

Fischplatte ,Pferdestall“ . 23,80 €
mit gebratenem Rotbarschfilet,

Garnelenspief, Nordseekrabben,

Réucherlachs, Salatgarnitur,

Remoulade und Bratkartoffeln

Fischmixteller ,Deluxe“ 465 26,70 €

drei gebratene Sorten Fisch auf

Sauce Bernaise, mit Muscheln und

Garnelen, dazu reichen wir einen

gemischten Salat und Salzkartoffeln Premium

Premium
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Fur unsere kleinen Gaste

Spaghetti mit
fruchtiger Tomatensauce  6,70€
mit Parmesan

Fischfilet natur gebraten 10,80€

mit Kartoffeln und Salatgarnitur

Chicken Nuggets 9,80 €

mit Pommes und Salatgarnitur

Portion Pommes 5,10 €
mit Mayo und Ketchup

59

60

Desserts
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